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Catering — und Meniiangebote
fur Feierlichkeiten &
Veranstaltungen

Das Essen soll zuerst das Auge

erfreuen und dann den Magen.

Johann Wolfgang von Goethe
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Uber Uns

Christian Heinsdorf — das bedeutet Kochen in Perfektion, Speisen und Getranke von
hochster Qualitat und Service ohne Kompromisse.

Unter den priifenden Blicken des Sterne-Kochs Franz Karner und des Drei-Sterne-
Kochs Christian Bau hat er seine Ausbildung im Restaurant Schloss Berg absolviert,
bevor er 2003 sein eigener Chef wurde.

Unterstiitzt durch ein junges und dynamisches Team begeistert er seit nun mehr 12
Jahren seine Gaste im eigenen Restaurant.

Fir private und geschaftliche Feiern und Veranstaltungen jeder Art und GroRe finden
Sie bei uns verschiedene Buffetvorschlage, die nach lhrem Ermessen beliebig
kombiniert oder erweitert werden kénnen.

Alle Speisen werden selbstverstandlich frisch zubereitet. Christian Heinsdorf achtet
dabei schon beim Einkauf auf héchste Qualitat.
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Fingerfood

Fingerfood ist der perfekte Snack flir Feste und Partys. Sie machen das Essen und die
gleichzeitige Kommunikation so herrlich unkompliziert. Mit ein oder zwei Bissen sind
die kleinen Happen im Mund verschwunden. Klein und praktisch erleichtern sie,
wahrend Veranstaltungen mit Menschen in Kontakt zu treten und ganz nebenbei mit
leckeren Minigerichten satt zu werden. Statt strenger Sitzordnung, ldsst Fingerfood
zwangloses Miteinander und herumspazieren zu.

Fingerfood ladt jeden Gast zum Probieren ein.
Fingerfood:

. Scampis im Wan-Tan-Teig stik-sauer
. Scampis im Cocos- Chilli- Sud

. Matjes-Tartar

o Currywurst

. Rindfleischsalat

. SpieRe von Tomate-Mozzarella

. Bruschetta von Oliven,Tomaten&Pilzen
. Dreierlei Quiche

. Pumpernickel mit Lachstartar

. Canapés mit Italienischem Coppa

. Canapés mit Parmaschinken

. Canapés mit gerduchertem Lachs

. Canapés mit Triiffelkdse

. KasespieRe mit zweierlei Trauben

Finger-Food Dessert:

. Mousse von heller Schokolade

. Mousee von dunkler Schokolade
) Obstsalat,

. Creme briilée

. Stracciatella-Creme
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Lieber Gast,

auf den folgenden Seiten finden Sie kulinarische Kreationen von unserem
Kichenchef. Gerne lassen wir uns von lhnen inspirieren und kreieren lhr
Wunschmend.

Wir freuen uns auf Sie! Ihr Christian Heinsdorf & Team

Buffet - Bausteinkasten

Vorspeisen:
Buffet Vorspeisen kalt:

. Vitello Tonato mit Thunfischcreme und Kapern

. Frische Antipasti von mediterranem Gem{se

. Tomate-Mozzarella mit frischem Pesto

. Thunfischsalat

. Krabbencocktail

. Rosa gebratene Entenbrust mit Chilli-Knoblauch Marinade auf Ruccola-Salat
. Ziegenfrischkdse mit Ruccola-Pesto und getrockneten Tomaten
. Forellenfilet auf Apfel-Selleriesalat

. Hausgebeizter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce

. Dreierlei vom Lachs, Roulade im Crépésmantel,-Tartar, Réschen
. Flusskrebscocktail

. Cous-Cous- Salat mit Miesmuscheln an Orangenmarinade

. Edelfischterrine mit Petersiliensauce

. Terrine von der Gansestopfleber mit hausgemachter Brioche

. Kaninchenterrine mit Waldorfsalat und Cumberland-Sauce

. Saftiger Gekochter Gewiirz-Schinken mit Zwiebelringen und Gewdirzgurken
. Schwarzwalderschinken mit Zwiebelringen und Gewdrzgurken
. Serranoschinken mit Melone

. Italienischer Coppa mit eingelegten Artischocken

. Mini Hackballchen auf Kartoffel-Gurkensalat

. Rosa gebratenes Roastbeef an Remouladensauce

. Gekochter Tafelspitz mit Remouladensauce

. Schweinebratenaufschnitt mit Meerrettich-Sauce

Buffet Vorspeisen warm:

Hummer Thermidor
Flusskrebse stR-sauer
Pastetchen von Meeresfriichten
Schnecken-Ragout
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Frisch aus der Suppenkiiche
Serviert oder am Buffet

o Zitronengras-Cocos-Cremesuppe

. Tai-Suppe mit Pute und Scampis

o Fruchtige Tomatensuppe mit Pesto

. Petersilienwurzelcremesuppe mit Lachsstreifen

. Kartoffel-Rieslingcremesuppe mit Speck-Croutons
. Blumenkohlcremesuppe

Vorschlage fiir die Jahreszeiten
Selbstverstandlich kénnen alle Suppen ganzjahrig serviert werden

Friihling:
. Spargelcrémesuppe
. Kressesuppe mit Lachsstreifen

Sommer
. Gazpacho

Herbst:
° Kurbiscremesuppe mit Ingwer

Winter:

. Maronencremesuppe

. Miesmuschelcremesuppe

. Waldpilzcremesuppe mit Croutons

. Sellerie-Birnencremesuppe mit Gorgonzola
. Rinderconsommé mit Markkl6Bchen

. Tomatenessenz mit Basilikumnocken

. Ochsenschwanzsuppe mit Fladle

. Bouillabaise mit Edelfischen
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Hauptgange:

Warme Hauptspeisen:
. Perlhuhnbrust in Thymianjus
Empfohlene Beilagen: getriffelten Fettucine und glaciertes Karottengemuise
. Geschmorte Lammbkeule in Rosmarinjus
Empfohlene Beilagen: mediterranes Gemiise und Kartoffelgratin
. Glasierte Kalbshaxe mit Pilzragout
Empfohlene Beilagen: Mandel-Brokkoli und Rosmarinkartoffeln
. Osso Bucco
Empfohlene Beilagen: Polentaschnitten
. Geschmorte Rinderschulter
Empfohlene Beilagen: buntes Gemiise und Spatzle
. Wildragout aus heimischen Bestdnden
Empfohlene Beilagen: Apfel-Rotkraut und SemmelklRen
. Kalbsbraten , Orloff”
Empfohlene Beilagen: buntes Gemiise der Saison und Kartoffelgratin
. Schweinefilet im Schinkenmantel an Pflaumensauce
Empfohlene Beilagen: Kohlrabigemiise und Gnocchi
. Kalbsfilet in Curry-Sauce mit gebratenem Wurzelgemdise
Empfohlene Beilagen: Gnocchi von Krdutern der Frankfurter griinen Sauce
. Saarldndischer Bierbraten von der Schweinekeule
Empfohlene Beilagen: Sauerkraut und KartoffelkloRen
. Gekochte Rinderzunge in heller Sauce
Empfohlene Beilagen: Erbsen & Mohren und Salzkartoffeln
. Geschmorte Rehkeule
Empfohlene Beilagen: Apfel-Rotkraut und Serviettenknddeln, Preiselbeerbirne
. Roastbeef am Stuick gebraten unter der Krauterkruste
Empfohlene Beilagen: buntes Gemiise der Saison und Kartoffelgratin
. Saltimbocca vom Schweinefilet in Salbeijus
Empfohlene Beilagen: Bohnen-Olivengemuse und Rosmarinpolenta
. Duo vom Lachs und Zander in Safransauce
Empfohlene Beilagen: Apfel-Lauchgemise und Basmati-Reis
. Edelfischpfanne mit Krustentiersauce
Empfohlene Beilagen: bunte Tagliatelle
. Scampis im Chilli-Kokos-Knoblauchsud
Empfohlene Beilagen: Krauter Risotto
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Gemiisebeilagen:

. Apfel-Rotkraut

. Apfel-Lauchgemiise

. Preiselbeerbirne

. Marktfrischem Gemise
. Bohnen-Olivengemise
. Balsamico-Linsen

. Speck-Bohnen

. Speck-Rahm-Wirsing

Sattigungsbeilagen:

. Hausgemachte Spatzle

. Basmati-Reis

. Romarinkaroffeln

. Karoffelgratin

. Kartoffel-Karotten-Piiree
. Serviettenknddel

. Krauterrisotto

. Tagliatelle

Dessert

. Mousse von heller & dunkler Schokolade
. Bayrische Creme von saisonalen Friichten
. Obstsalat

. Panacotta mit Erdbeermark

. Lavendel-Kirsch-Tiramisu

. Stracciatella Creme

. Schokokiichlein mit Bratapfelfullung

. Creme brilées

. Pfirsich-Mousse

. Apfelstrudel mit Vanillesauce
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Buffet ,Christian Heinsdorf”

Vorspeisen:

. Fischplatte mit hausgebeiztem Lachs, gerduchertem Forellenfilet, Gerduchertem
Heilbutt und Krabbencocktail - Sahne-Meerrettich & Honig-Dill-Senfsauce

. Ruccola mit Tranchen von marinierter Entenbrust

. Gegrilltes Gemuse & Gefiillte Champignons

. Dreierlei Bruchetta von Oliven,-Tomaten,-Pilze

. Tomate-Mozzarella mit frischem Pesto

o Zitronengras-Cocoscremesuppe

Hauptgang:
. Geschmorte Rinderschulter mit buntem Gemiise der Saison und Kartoffelgratin
. Perlhuhnbrust mit Curry-Ananassauce an mediterranem Gemuse und Fettucine

Dessert:

. Mousse von heller & dunkler Schokolade
. Obstsalat

. Creme brllée

. Stracciatella-Creme
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