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Events e Catering ® Gastronomie @ Seminare

Meniworschlaage Frihling/ S

Meniivorschlag |

Gebratenes Saiblingfilet an Meerrettichsauce mit

Lowenzahnsalat, Kartoffel-Speck-Dressing
%k %k k

Cremesuppe von der Miesmuschel mit Langostino im

Kartoffelmantel
Xk %k k

Lammriicken unter der Krdauterkruste auf Rosmarinjus mit

Ratatouille und Kartoffelgratin
%k 3k k

Schokoladenbrownie mit Vanilleeis und Mangorago6ut

Meniivorschlag Il

Spargelcremesuppe mit Crevetten

%k 3k k
0 Gebratenes Kalbsfilet mit Zitronengras-Currysauce an buntem 0
Gemiuse und Krauter-Gnocchi

’ % %k %k \

Pannacotta mit marinierten Erdbeeren

Gerne unterbreiten wir lhnen aber auch auf lhre Wiinsche angepasst einen
Meniivorschlag. Rufen Sie uns einfach unter +49 (0) 68 65/ 9117-12 an oder
schreiben Sie uns an c.heinsdorf@prinzip-gastfreund.de
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Meniwvorschlaage Frihling/ S

Meniivorschlag lll

Variation von gebratenen Fischen und Meeresfriichten an

buntem Blattsalat und griiner Pesto
%k %k k

Barlauchcremesuppe mit Croutons
%k 3k k

Glacierte Kalbshaxe an Thymiansauce mit Vanille-Karotten

und mediterranen Kartoffeln
%k %k k

Lavendel-Kirsch-Tiramisu

Meniivorschlag IV

Terrine von Zander & FluRkrebsen an Petersiliensauce und

buntem Blattsalat
%k %k %k

Tomatenessenz mit Basilikum-Nocken

%k sk %k
ﬂoq Rinderfilet ,,Rossini“ mit gebratener Gansestopfleber an ;Q‘:
' 4 Portweinjus mit buntem Gemiise und Pommes dauphine |V
K %k %k

Schokoladentortchen mit fliissigem Kern an Vanilleeis und
“_9 marinierten Erdbeeren Qﬂ

Gerne unterbreiten wir lhnen aber auch auf lhre Wiinsche angepasst einen
Meniivorschlag. Rufen Sie uns einfach unter +49 (0) 68 65/ 9117-12 an oder
schreiben Sie uns an c.heinsdorf@prinzip-gastfreund.de
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Meniworschlige Herbst/Winter

Meniivorschlag |

Bunter Blattsalat mit gebratenen Scampis und

Jakobsmuscheln
Xk %k k

Seeteufelmedaillons an Safranschaum mit Ratatouille und

Krauterrisotto
%k %k k

Panna Cotta mit eingelegten Pfirsichen

Meniivorschlag Il

Kirbiscremesuppe mit Croltons und Kirbiskernen
%k %k k

Geschmorte Wildschweinkeule mit Rahm-Wirsing und

hausgemachten Spatzle
%k 3k k

Apfel-Tarte mit Vanilleeis und Sahne

Gerne unterbreiten wir lhnen aber auch auf lhre Wiinsche angepasst einen
Meniivorschlag. Rufen Sie uns einfach unter +49 (0) 68 65/ 9117-12 an oder
schreiben Sie uns an c.heinsdorf@prinzip-gastfreund.de
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Menworschléige Herbst/Winter

Meniivorschlag lll

Maronencremesuppe mit Croltons
%k %k k
Rosa gebratene Entenbrust an Orangen-Portweinjus mit
Apfel-Rotkraut und Serviettenknodeln

%k %k %

Walnussparfait mit eingelegten Pflaumen

Meni IV

Terrine von der Gansestopfleber an hausgebackenem Brioche
mit Sauternes Gelée
%k %k k
Petersilienwurzelcremesuppe mit Langustino im
Kartoffelmantel
%k 3k k
Gedampftes Rinderfilet im Wirsingmantel an Gemise-
Buttersol’e an Pommes Dauphine

’ % %k k \

Schokobrownie mit Vanilleparfait an Glihweinkirschen

Gerne unterbreiten wir lhnen aber auch auf lhre Wiinsche angepasst einen
Meniivorschlag. Rufen Sie uns einfach unter +49 (0) 68 65/ 9117-12 an oder
schreiben Sie uns an c.heinsdorf@prinzip-gastfreund.de



